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IL DOLCE FAR 
NIENTE.

Scrambled eggs · € 9.5
 με μανιτάρια σωτέ, σπανάκι, παρμεζάνα και τραγανή focaccia

with saute mushrooms, spinach, parmesan & crispy focaccia

La Paradiso · € 10.0
 focaccia, burrata, pesto βασιλικού, φυστίκι, Mortadella di Bologna

Focaccia, burrata, basil pesto, pistachio & Mortadella di Bologna

Frittata · € 10.0
 ομελέτα, πατάτες baby, καραμελωμένο κρεμμύδι, παρμεζάνα & καπνιστή πανσέτα

omelette with baby potatoes, caramelized onions, parmesan & smoked pancetta

Avocado toast · € 9.5
 πολύσπορο ψωμί, avocado, αυγό μάτι, παρμεζάνα, prosciutto cotto

multigrain bread, avocado, fried egg, parmesan & prosciutto cotto

La Numero 5 · € 9.5
 focaccia, κοτόπουλο ψητό, πέστο rosso, provolone, καραμελωμένα κρεμμύδια, ρόκα

focacia, chicken, rosso pesto, provolone, caramelized onions, rocket

Choco pancakes · € 7.5
 pancakes με πραλίνα φουντουκιού, τριμμένο μπισκότο
 pancakes with hazelnut praline & crushed biscuit

Pistacchio pancakes · € 8.0
 pancakes με πραλίνα φιστικού, raspberry, λευκή σοκολάτα

pancakes με pistacchio praline, raspberry, white chocolate

B R U N C H

P A N C A K E S
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Arancini · € 10
κροκέτες ρυζιού, παρμεζάνα, μυρωδικά & σάλτσα romesco

Vitello Tonnato · € 12
σιγομαγειρεμένο μοσχαρίσιο φιλέτο σε κενό αέρος, 

μαγιονέζα με λεμόνι, κάπαρη & τόνο

Carpaccio di manzo · € 14
μοσχαρίσιο καρπάτσιο, αγκινάρες, mascarpone, πούδρα porcini, λάδι τρούφας

Burrata e pepperonata · € 12
φρέσκια burrata, πιπεριές σωτέ, τραγανή focaccia

Gnudi · € 12
ζυμαρικό από ricotta, σπανάκι & παρμεζάνα, pesto ρόκας, chilli oil, pangrattato

Misto di salumi e formaggi · € 16
ποικιλία από ιταλικά τυριά & αλλαντικά

Involtini di bresaola · € 10
bresaola γεμιστή με ρικότα, κουκουνάρι, λιαστά ντοματίνια, ρόκα 

& κρέμα βαλσάμικου

Margherita · € 14
σάλτσα ντομάτας, παρμεζάνα, μοτσαρέλα, burrata & pesto βασιλικού

Parmense · € 15
σάλτσα ντομάτας, μοτσαρέλα, prosciutto crudo, ρόκα & παρμεζάνα

Funghi  · € 15
κρέμα κολοκύθας, άγρια μανιτάρια, gorgonzola, παρμεζάνα

Cipollata · € 15
σάλτσα ντομάτας, μοτσαρέλα, καπνιστή πανσέτα, 

καραμελωμένα κρεμμύδια, pecorino

Caesar’s · € 12
τρυφερά φύλλα σαλάτας, κοτόπουλο, crumble προζυμένιου ψωμιού, 

παρμεζάνα & caesar’s sauce

Matera · € 12
κόκκινο λάχανο, καρότο, μήλο, ρόκα, πορτοκάλι, gorgonzola & Italian dressing

Carciofi · € 11
αγκινάρες, λαδολέμονο με τρούφα, παρμεζάνα 24μηνης ωρίμανσης

Ernesto · € 12
πράσινη σαλάτα, κατσικίσιος κορμός chevre, καρύδια, 

vinaigrette φρούτα του δάσους

Caprese · € 13
ψητή γλυκοπατάτα, ντοματίνια, burrata, βασιλικό, evoo

ANTIP�TI

P INSA

I NSALATE

Margherita· € 14
tomato sauce, mozzarella, parmesan, burrata & basil pesto

Parmense · € 15
tomato sauce, mozzarella, prosciutto crudo, rocket & parmesan

Funghi  · € 15
pumpkin cream, wild mushrooms, gorgonzola & parmesan

Cipollata · € 15
tomato sauce, mozzarella, smoky pancetta, caramelized onions, pecorino

Caesar’s · € 12
green salad, chicken, sourdough bread crumble, parmesan & caesar’s sauce

Matera · € 12
red cabbage, carrot, apple, rocket, orange, gorgonzola & Italian dressing

Carciofi · € 11
artichokes, lemon-olive oil sauce with tru�e, 24 months aged parmesan

Ernesto · € 12
green salad, goat cheese, walnuts, forest fruits vinaigrette

Caprese · € 13
roasted sweetpotatoes, cherry tomatoes, burrata, basil, evoo

ANTIP�TI

P INSA

I NSALATE

Arancini · € 10
rice croquettes with parmesan, herbs & romesco sauce

Vitello Tonnato · € 12
slow cooked beef fillet in sous vide, lemony mayo, capers & tuna

Carpaccio di manzo · € 14
beef carpaccio, artichokes, mascarpone, porcini powder, tru�e oil

Burrata e pepperonata · € 12
burrata, sautéed peppers & crispy focaccia

Gnudi · € 12
handmade pasta from ricotta and spinach, rocket pesto, chilli oil & pangrattato

Misto di salumi e formaggi · € 16
italian cheese & cold cut platter

Involtini di bresaola · € 10
bresaola rolls stu�ed with ricotta, pine nuts, dried cherry tomatoes,

rocket & balsamic cream



Rigatoni alla carbonara · € 15
καπνιστή πανσέτα, κρέμα από κρόκο αυγού, παρμεζάνα, φρ. τριμμένο πιπέρι

Orecchiette con pomodorini · € 15
με λιαστά ντοματίνια, pesto αμυγδάλου, burrata

Spaghetti alla chittara ai frutti di mare · € 22
θαλασσινά ημέρας, σαφράν, ντοματίνια, σκόρδο

Rigatoni alfredo · € 16
με κοτόπουλο, μανιτάρια, παρμεζάνα, κρέμα & μοσχοκάρυδο

Tagliatelle al ragu · € 18
με σιγομαγειρεμένο μοσχαρίσιο ραγού, παρμεζάνα 24μηνης ωρίμανσης

Gnocchi alla puttanesca  · € 15
τραγανά νιόκι, σάλτσα με ντοματίνια, σκόρδο, ελιές, κάπαρη, τσίλι & βασιλικό

♦

Risotto ai funghi · € 15
ριζότο με μανιτάρια porcini, mascarpone & granella φουντουκιού

Risotto con zucca · € 15
ριζότο με κρέμα κολοκύθας, nduja, πούδρα ελιάς, pecorino di Pienza

Pollo al crosta · € 16
φιλετάκια κοτόπουλο με κρούστα παρμεζάνας και μυρωδικών, 

πατάτες baby, καροτάκια σωτέ

Pollo alla boscaiola · € 17
φιλετάκια κοτόπουλο, καπνιστή πανσέτα, άγρια μανιτάρια, 

θυμάρι & νιόκι πατάτας

Porchetta · € 16
πορκέτα στην σχάρα, πουρέ πατάτας, καπνιστά χόρτα, 

beurre blanc με ντοματίνια

Braciole di maiale · € 17
χοιρινό καρέ, πουρέ γλυκοπατάτας, σάλτσα κρασιού & δαμάσκηνα

Guancia di manzo · € 22
μοσχαρίσια μάγουλα, ψητά καροτάκια, πουρέ πατάτας 

& σάλτσα από το μαγείρεμα

Straight from Rome, Ragazzo  · € 16
μοσχαρίσιο μπιφτέκι, provolone, πέστο βασιλικού, ντοματίνια confit 

Συνοδεύεται από πατάτες τηγανιτές και κρέμα παρμεζάνας.

Paillard di manzo · € 19
μοσχαρίσιο παγιάρ, ρόκα, ντοματίνια, παρμεζάνα

Taglio di manzo
κοπή ημέρας (η τιμή εξαρτάται από την κοπή)

Bistecca di manzo · € 38
μοσχαρίσια σπαλομπριζόλα, πατάτες baby σπαστές με βούτυρο μυρωδικών

Baccala e fagioli  · € 19
φιλέτο μπακαλιάρου ποσέ, φασόλια, ντοματίνια, σκόρδο, 

βούτυρο με pesto ρόκας

P�TA E RISSOTI

S ECONDI

Rigatoni alla carbonara · € 15
smoky pancetta, egg yolk cream, parmesan, black pepper

Orecchiette con pomodorini · € 15
sundried tomatoes, almond pesto, burrata

Spaghetti alla chittara ai frutti di mare · € 22
seafood of the day, sa�ron, cherry tomatoes, garlic

Rigatoni alfredo · € 16
with chicken, mushrooms, parmesan, cream & nutmeg

Tagliatelle al ragu · € 18
with slowcooked beef ragu, 24 months aged parmesan

Gnocchi alla puttanesca  · € 15
crunchy gnocchi, cherry tomatoes, garlic, olives, capers, chilli & basil

♦

Risotto ai funghi · € 15
risotto with porcini mushrooms, mascarpone & hazelnut granella

Risotto con zucca · € 15
risotto with pumpkin cream, nduja, olive powder, pecorino di Pienza

Pollo al crosta · € 16
parmesan and herbs crusted chicken, baby potatoes, carrots saute

Pollo alla boscaiola · € 17
chicken fillets, smoky pancetta, wild mushrooms, thyme & gnocchi

Porchetta · € 16
grilled porchetta, potato puree, smoked greens, cherry tomatoes beurre blanc 

Braciole di maiale · € 17
pork chop ( No bone), sweetpotato puree, wine and plum sauce

Guancia di manzo · € 22
beef cheeks, roasted carrots, potato puree & gravy sauce

Straight from Rome, Ragazzo  · € 16
beef burger, provolone, basil pesto, confit cherry tomatoes. 

Served with French fries & parmesan sauce

Paillard di manzo · € 19
beef paillard, rocket, cherry tomatoes & parmesan

Taglio di manzo
cut of the day (price depends on the cut)

Bistecca di manzo · € 38
ribeye bone in, baby smashed potatoes with herb butter

Baccala e fagioli  · € 19
poached cod, cannellini beans, garlic, rocket pesto butter

P�TA E RISSOTI

S ECONDI
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Οι τιμές περιλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις και μπορούν να αλλάξουν χωρίς 
προειδοποίση. Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία σε ειδική θήκη στην έξοδο 
για τη διατύπωση οποιασδήποτε διαμαρτυρίας. “Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει 
εαν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη - τιμολόγιο). Στις παρασκευές μας 
χρησιμοποιούμε  τα ακόλουθα έλαια: Ελαιόλαδο έξτρα παρθένο, ηλιέλαιο, καρυδέλαιο και λάδι 

μαύρης τρούφας. Αγορανομικός Υπεύθυνος: Κωνσταντίνα Μποζιονέλου 
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Prices include all legal charges and can change without notice. The shop is required to have 
pre-printed forms,a special compartment next to the exit,for making any protest. "The consum-
er is not required to pay if you do not take the legal document provided( invoice ). The store has 
certified POS terminal. In our dishes we use the following kinds of oils:Extra virgin olive oil and 
sunflower oil. Feta cheese used by us is a P.D.O. product. We use local fresh meat. We use top 

quality products. The Market Leader: Konstantina Bozionelos
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